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APPELLO DI EDILIZIA EARREDO
«ILGOVERNOAIUTI LA RIPRESA»

Emanuele Orsini, presidente di FederlegnoArredo alla vigilia del Made Expo, la fiera biennale delle costruzioni
«Con il reddito di cittadinanza non si crea sviluppo, temo brutte sorprese in assenza di un impulso all'economia»

MARILENA LUALDI

rimadelSalone del Mo-
bile, arriva Made Expo,
labiennale dell'edilizia
aMilano. Un'occasione
fondamentale per ribadireille-
game tra arredo e costruzioni.
Eancheuna cassadirisonanza
perlanciare conunvolume an-
cora pil elevato il messaggio
delle imprese del settore e non
solo: servono le opere, occorre
rimettere in moto veramente
cosi l'economia.
Un messaggio che porge Ema-
nuele Orsini, presidente di Fe-
derlegnoArredo. Convinto che
perscuotereil grigiore (pernon
sprofondareinaltre tonalith al-
Torizzonte) che avvolge le previ-
sioni dei prossimi mesi e che
allarmaleaziende, da parte del-
la politica deve giungere una
decisione.

Pr
il13 marzo e offre la

trovelavoro... Maseillavoro da
proporre nonc’e? Se viene meno
la parte produttiva, in questo
climasenzafiducia? Avremoun
calomicidiale. Nel terzo trime-
stre potrebberoaspettarcisor-
prese veramente negative...

Intermini difatturatoe occupazio-
neintende? Quantificabili, anche?
Noisiamo compatti, nonesiste-
remo nelrivolgerci al Governo
e far capire che senza un reale
impulsoall'economiaperdiamo
ipezzi. Dal 2008 si sono persi
750milalavoratori nell’edilizia.
Abbiamo calcolato con Federle-
gnoArredo che per ogni miliar-
do di fatturato perso si rischia
cherestinoacasal0-12milaper-
sone.Noiabbiamo un fatturato
di 42 miliardi... Sento gli im-
prenditori molto precccupati
perquanto riguarda questi mesi
e cid che sta avvenendo.

PPoi c'¢ilrapporto conlaFrancia,un
solido clientedelleimprese del le-

rotuttoil

I'edilizia e del suo indotto. Quello
che sta pagando ancora il prezzo
dellacrisi. Oriparteoppureche ac-
cade? Che cosa temete?
Apgennaiolaprevisioneeradiun
fatturato calatodel 7% nell'eco-
nomiaitaliana. Mettiamoci an-
chelo0,2% del Pil. Sicapisceche
se nonriparte ledilizia, conquei
suoi 25 miliardi gia stanziati
nelleopere, viene amancare un
volano determinante. Questo
tocea il settore in sé, ma anche
noi. Comediceil presidente del-
I'Ance Gabriele Buia, loro sono
lapartenzadel cantiere, noisia-
mo la chiusura. Perché noi poi
facciamo lerifiniture, le porte,
iserramenti,imobili... Bisogna
trovare le condizioni perchéle
opere possano partire presto.
Dobbiamo essere moltoattenti
su questo fronte, & troppo im-
portante.

LaTaveéilgrandesimbolodiquesto
dibattito.Che cosasignifica perlei?
LaTavhapitsignificatieuno &
rappresentato anche dai miliar-
diinvestiti daun operatore este-
roinTtalia. Nonsipuddecidere
chesifaun'operae poidiredino
il giornodopo. Le conseguenze
sono troppo pesanti.

Una perdita di credibilita che poi
pagano il Paese e le imprese?

Laffidabilita dell'Ttalia crolla.
L'economiasibasasullafiducia,
non ¢& niente da fare. To non
credochepossaripartire conil
redditodicittadinanza...cheva
benissimo, per chi ha bisogno.
Ma se creiamo disoccupati,
leconomiaitaliananonriparte.
Conilreddito dicittadinanza, il
primo anno ti sostengo, poi ti

gnobrianzole e per tutto ilcompar-
tonazionale. Suguellolei éappal
preoccupato. Quali sonolepossil
ripercussioni?

Certo, perfortunail presidente
Mattarellaharecuperatoconla
Francia. Ecosi Bocciasié mosso.
Non possiamobuttare all’ariai
nostrirapporticonun mercato
fondamentale per noi. Vale 2,5
miliardi, rischiamo dilasciare a
casa 24mila persone a casa. E
sulla Tav, stiamo parlando di
una ferrovia che ci collega alla
Franciaeatuttoil Nord Europa.
Seavessimoragionatoin questo
modo, in questi termini di costi
ebenefici, PAutostrada del Sole
non lavremmo mai realizzata.
Oggi, benedettoilcielocheesi-
ste,quest’autostrada. Oltretut-
to,I'Europaél'unicaattentaal-
Pambiente. In Cina un po’ sta
cambiando... Io vorrei lasciare
qualcosa di meglio ai miei figli
rispetto a quello che avevo io.
Invece se andiamo avanti cosi,
citroveremo con zone depresse.

Parlando proprio di giovani, voi
aveterealizzatoil Polo formativo
dellegnodi Lentate sulSeveso. Pro-
priopercostruireilfuturo..Tral'al-
tro, anche con un corso legato al-
ledilizia.
Si,pernoilascuolaéuninvesti-
mentoimportante. Cimettiamo
un milionedieuroall’anno per
sostenerlo. Crediamo neigiova-
nie nellanecessitadi formarli.
Del resto, se non credi nel tuo
futuro... Invece, anche conil de-
creto dignit, si creano problemi
nelle assunzioni. Io hodetto che
avremmo assistito al ricorso a
partite Iva. Perché Salvini per
salvare questo impatto hamesso
la flat tax...

Emanvuele Orsini, imprenditore e da tre anni al vertice di FederlegnoArredo

Torniamo perdallafierachesiapri-
ramercoledi.Checosasiaspettada
questaedizionediMade expo?Co-
me potracontribuireaimprimere
questa scossa?

Mi aspetto unacosaimportante:
che possa essere una cassa di
risonanzaperilmondo dell'edi-
lizia. E possadire inmodo com-
pattochelafilieradellacostru-
zione deve essere ascoltata. Im-
portante & questo concetto del
muoversi insieme: se andiamo
dasoli, non cimuoviamodanes-
suna parte. Invece, dobbiamo

LA CRisI

operare unragionamento com-
plessivo e solo cosi faremo la
cassa di risonanza auspicata.
Si trovera un pezzo di mondo
non solo legato ai costruttori
che aprono i cantieri. Quando
cid accade, poi si mettono in
moto tanti settori. Insomma,
nonsipudostacolarecosil'eco-
nomia.

Leiprimaparlavadellafiduciache
viene menodall’estero. Esteroche
invece stima moltissimo le nostre
imprese, dati dell'exportallamano.

Un settore bloccato

Gli ostacoli

Tra le cause che pi0 d'altra stan-
no contribuendo a frenare la
ripresa dell'edilizia italiana, sono
sostanzialmente tre quelle mag-
giormente preoccupanti:

il blocco del credito alle imprese;
ladiminuzione dell'investimento

Imprese e posti di lavoro

Per quanto riguarda le imprese,
dal 2008 al 2016 (ultimo anno di
cui sono disponibili i dati nel
database Eurostat) il calo del
numero delle imprese si attesta
intorno al valore numerico di
125.000 unita, persi invece

per le opere

ivamente 700mila

e le lungaggini della burocrazia.

posti di lavoro.

AZETA Lavoro -rassegna stampa
DIRETTORE RESPONSABILE - Claudio Ramaccini

Sicerto. Gli investitori esterisi
stanno bloccando. Questo anche
negliinvestimenti programma-
ti, perché una vicenda come la
Tvtoglielafiduciadicuile par-
lavo. Non si possono cambiare
leregole in corso. Intendo, sele
operesono ancoradaessereap-
paltate, cista. Maquando gueste
sono gia appaltate, no, si da
un’impressione shagliata del
Paese. Mentre noiabbiamo bi-
sogno delle infrastrutture.

Su guesto tema si @ avuta anche
un'alleanzatraimpr il i.

Lafiera

Made Expo
Vetrina

e laboratorio
del futuro

Made expo e alla sua nona edizio-
ne e si svolgera da mercoledi 13
marzo a sabato 16. Si tratta della
piU grande manifestazione in

Italia per il mondo delle costru-
zioni e dell'architettura, un'occa-
sione di confronto con gli opera-
tori italiani ed esteri.

Presentata agli inizi di febbraio a
Milano, & una piattaforma di
dialogo in un unico luogo per gli
attori dellafiliera dell'edilizia eil
suo scopo & offrire il proprio
contributo al rilancio del settore
inun contesto di mercato delica-
to. Oltre 900 gli espositori.

Che cosa troveranno dunque i
visitatori della biennale? Una
gamma completadi prodottie
soluzioni, ma che sono soprattut-
to poste in interazione suun
palcoscenico popolato daidee e
novita. Insomma, non solo una
wvetrina, bensi un luogo di espe-
rienza dove scoprire, conoscere e
toccare con mano le eccellenze
dell’ed a, dell’architetturae
delle finiture. E questo sara
possibile grazie alle aree Demo
Live che sono state studiate per
l'occasione.

Eccoperché ¢'é molta attesa per
Made expo, tanto pil in un anno
cosi particolare. Progettisti,
imprese, buyer e operatori spe-
cializzati potranno offrire e
trovare spunti e chance impor-
tanti.

Lacartadella sinergia @ quella

giocatadalla fiera.

Siaali
acComoadesempio, hanno presen-
i le

eeillavoro.

La mani

lineato gli organizzatori- dara
voce a tutte le soluzionie i mate-
a di integrazione

quest'unione?

No.Isindacati hanno capito la
situazione e sanno che gli im-
prenditori oggi non sono certo
speculatori. Insieme anoifanno
battaglie. Lo spiritoéquello del
pattoperlafabbricalanciatodal
presidente Boceia con Confin-
dustria. Davvero, civuole unse-
gnale e deve essere comune. Noi
speriamo che cisiaancheinoc-
casione di Made expo questa
settimana. Unabiennale impor-
tante per il settore e per tutti
noi. Aspettiamo visite da parte
di esponenti del Governo in
questi giorni e ¢i muoveremo
per essere ascoltati su cid che
serve per il nostro Paese, per
tutte le nostre aziende.

e luppera anche grazie alla
stretta collaborazione con Ance,
tutte le pri ioni del
settore e gli ordini professionali,
oltrea FederlegnoArredoe
Unicmi, promotori dell’evento
nonché in partnership con le pi0
prestigiose universita italiane.
Quest'anno c’é un'ulteriore novi-
ta: per la prima volta una partner-
ship con la Triennale di Milano.
Made expo & I'unica fiera in grado
di offrire una offerta specializza-
ta in quattro saloni: Costruzioni e
Materiali, Involucro e Serramenti,
Interni e Finiture, Software,
Tecnologie e Servizi. Si attendono
pil di 130 delegati internazionali,
contractor e progettistida pi di
20 Paesidi tutto il mondo.
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1 prodotti da salvare

Nell’Arca del Gusto

il Missoltino e la Semuda

1l progetto Arca del Gusto é
promosso da Slow Food con
I'obiettivo valorizzare le identita
locali, non solo in termini di
prodotti ma anche di comunita di
persone che, nel rispetto dell
trasformano ed utiliz-
progetto &

0ggi un contenitore web che
raccoglie quasi duemila prodotti.
Per i territorio comasco risul-
tano segnalati il Missoltino del
Lago di Como essiccato al sole
(presidio) e laSemuda, mentre
per il formaggio Triangolo del
Lario e il Mais Scagliolo di Caren-
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Ricchezza e benessere || cibo crea valore

No sono ancora in corso le vel
che. Ovviamente
lariani sono molti di piu - dallo
Zincarlin alla Meascia, dal Bra-
schin al Masigott - eil lavoro di
mappatura & un work in pro-
gress a cui tutti possono contri-
buire.

omo investe sul food
ane, pesce e cipolla
er il panino anti-pizza

Il progetto. Dopo gli Stati generali, I'obiettivo di un tavolo permanente
E il professor Capatti lancia la sfida di un prodotto laghée per lo street food

COMO
ENRICO MARLETTA
Provocazione? Si, pro-
vocazione ma la proposta di un
paninocomasco per contrastare
Tinvasionedella pizza (nellaver-
sione pittcomu iale) &concre-
taearrivadaunavoce autorevole
qual & quella di Alberto Capatti,
comasco, storicodellacucina, gia
rettore all'Universitadi Pollenzo.
«Lematerie primele abbiamo:un
pane conunagrande tradizione,
ilpesce elacipolla -hadetto Ca-
patti intervenendo agli Stati ge-
neralidella gastronomialariana
organizzatida Slow FoodaRisto-
rExpo - speroinunarivoluzione
dal basso il cui frutto siaun pro-
dotto semplice, adatto al largo
consumo e allo stesso tempo ca-
pace divalorizzareil territorioe
la cultura che esprimes.

Le azioni

QuelladiCapatti éunadelle pos-
sibili iniziative, di sicuro ce ne
sonoaltre perché suquestoterre-
no Como hatanto terrenodare-
cuperare. Un percorso quasi tutto
da fare e che ha implicazioni di
natura sociale, culturale ed eco-
nomica. Prendiamo il turismo, i
dati dell'ultimo Rapporto sui
viaggi associati al eibo, parlano
chiaro: «Nella scelta della meta
delviaggio, i159% dei turistiitalia-
nivalutacome importante oim-
portantissima la presenza di
un’offerta enogastronomicae di

A RistorExpo: Vittorio Sala (Slow Food Como), Regina Cattaneo, Anna
Zottola e Silvio Barbero, vicepresidente dell'Universita di Pollenzo

esperienze tematiche. Ulteriori
elementi considerati nel processo
decisionale sono la qualita delle
produzioni (indicato come im-
portante dal 54% dei viaggiatori),
la sostenibilita di strutture ed
eventi (50%), eladisponibilitadi
prodotti biologici (46%)».
Delrestononéuncasose lulti-
madizione dellaBit (Borsaitalia-
nadelturismo)lagrande protago-
nistaéstatalenogastronomia, ri-
conosciutacome un formidabile
driver per lacrescita del settore.
Al centrodella scenac'e sem-
prelesperienza, sialavisitadiuna
cantinapiuttosto che diun fran-

toio, un corsodicucinaounade-

ione. cheil territorio
lariano ha tuttigli strumentiper
interpretaremache asten-

aperta e Como non si pud tirare
indietro: «I tempisonomaturied
ilnostroterritoriohapotenzialiti
straordinarie - dice Antonio Mo-
glia, responsabile dellacondotta
di Slow Food - la partecipazione
agliStati generalié unindicedel-
Finteresse maanche dellaconsa-
pevolezza diffusatratuttigliatto-
ri coinvolti». Cosi, per la prima
voltaintornoallo stesso tavolo, si
sonoritrovatiiproduttori,iristo-
ratori, gli artigiani, gli studiosi
della cucina e i nutrizionisti, il
sistemadellaformazione. «Lesito
dellamattinataaRistorExposara
undocumentoche presenterermo
inun‘occasioneadatta-continua
Moglia-visardunasortadiroad-
map del percorso che intendiamo
sviluppare e che, va da sé, dovra
vedere il coinvolgimento della
Cameradicommercioquale sog-
gettoideale di coordinamento. Si
tratta di un'ocecasione preziosa
perComo, capacedi generare ric-
chezza , qualitadivita.

tano nonostante il boom delle
presenze,soprattutto dall’estero,
registrato negli ultimi anni.
«LaLombardiaériccadipro-
dotti Dop e Igp, crediamo molto
nel turismoenogastronomico an-
che perché i190% dei 40 milioni
di turistiche ogni anno arrivano
nellanostraregione siportanoa
casaproprioprodotti tipicilocali
alimentari del territorio» ha di-
chiaratolassessoreal turismo La-
raMagoni. Insomma,lapartitaé

Saraddecisivalacapacithdelterri-
torio di fare sistemas.

Imodelli

Altrove l'obiettivo & statoraggiun-
todaun pezzo. Dicertoce dafare
unlavorocomplesso,nonlimitato
allagastronomiaintesa come tra-
dizione di ricette: «Come Slow
Foodabbiamorispettoal ciboun
approccioa360 gradi, nonesclu-
soilfattore salute - continua Mo-
glia-casidaprendere adesempio

Coldiretti con i cuochi e i consumatori
«Riviva la tradizione del Maestro Martino»

T rilancio dell'identita
gastronomica lariana pud dav-
vero ripartire dall’agricoltura.
Un’agricoltura che “produce ci-
bo” e che si pone all'inizio di un
percorso che si completa nel
piatto, come riconosciuto nel
corso degli Stati Generali della
‘Gastronomia Lariana che si so-
nosvoltia Lariofiere.

Non un sogno, ma l'obiettivo
diun percorsodatracciareeper-
correre a tappe serrate: costrui-
re una “nuova cucina lariana®
che parta dalla terra e realizzi
un‘alleanza sinergica con il
mondo della cucina a tutto ton-

do. Non dobbiamo solo recupe-
rare e cristallizzare un grande
passato, ma costruire un futuro
che vede il cibo in continua evo-
luzione.

Quello che & il “grande passa-
to” 1o ha citato Jacopo Fontane-
to, responsabile sviluppo e co-
municazione della Coldiretti la-
rianaed espertodigastronomia:
«Como & la terra del Maestro
Martino, il piti grande cuoco e
gastronomo del Quattrocento:
possiamo definirlo un antesi-
gnano di Artusi, perché il suo
“De Arte Coquinaria” traccia
uno spaccato epocale nella sto-

ria della cucina: & lui il primo a
esortare il concetto di “cucinadi
territorio”, a legare il nome dei
piatti al colore degli ingredienti
e a dettarne persino i “tempi di
cottura” che, in assenza degli
orologi da tavolo, seguivano un
metodo geniale: la durata delle
diverse preghiere. E cosi, tra i
tempi di quattro pater e tre mi-
serere nascevano ricette desti-
nate ascrivere la storia della cu-
cinaitaliana: daBlenio, suaterra
natale (oggi in Ticino, ndr) a Mi-
lano e Roma,dove fucuocodiun
papa, fino a Napoli e Cava dei
Tirreni, dove serisse laprimari-

cetta oggl conservata della pa-
stiera. Eraun grande, ed erapar-
tito da quelle terre comasche e
da un’agricoltura da cui attinge-
va le materie oggetto delle sue
prime ricette e sperimentazioni
di cucinas.

Una grandezza gastronomica
cheil territoriovuole riprender-
si. Ma & possibile? «Assoluta-
mente. Questisono anni dove la
cucina sta correndo e sta cam-
biando velocemente volto: la
gente & a contatto gquotidiano
conilmondodellagastronomia,
che fa immagine e detta mode.
Cid che manea, soprattutto a li-

In viaggio per il cibo?

scegli la dest di un viaggio,
quanto per te & importante? valori in %
La presenza di un'offerta L di strutt
enogastronamica d 2 presenza di strutture
qualita o di esperienze * ggtsEt’!_‘sﬁhe”r‘ilhlll et
legate all'enogastronomia
] 12(+2)

10(+2)

21(+5)

118
28(-5)

15(+3)

La presenza di prodotti
agroalimentari e vinicoli
L di qualita (DOP. IGP e STG;
vini DOCG, DOC e IGT)
9(+2)
9-2)

21(+5)

MNota: Risposte basate su scala Likert da 1
(Per nulia importante)

al puntesggio media

Tra parentesi le variazioni rispetto al 2017

a 10 (importantissima)
walori percentuali sul totale ordinati in base

La presenza di prodotti
biologici

15(+4)
13¢6)
26(-4)

14(+0,3)

W Importantissimo

W importante

W nMediamente importante
Poca importante
Per nulla impartante

Quali fra queste esperienze ti hanno spinto a fare

un'escursione in giornata?

Mangiare piatti tipici del luogo inun
ristorante locale (non di una catena)

Visitare un mercato con prodotti del territorio 58
Partecipare ad un evento legato al cibo (es. fEslwaI} 47
Visitare un ristorante o un bar storica B 41

Comprare cibo da un food truek (cibo
di strada da chiosco-furgone)

41

Partecipare ad un evento legato alla birra (es. festival} 32
Andare in ristoranti etnici per degustare 30

piatti della cucina di tutto il mondo

Nota: Percentuale di soggetti che hanno indicato I'esperienza. Possibile risposta multipla

ol

1159% dei turisti
sceglie lameta
valutando
l'enogastronomia

vello mediatico, & una didattica
di ricerca e tecnica di base. Di-
ventano, allora, un raro patri-
monio proprio quelle ricette
classiche che si rintraceiano, in-
vece, nella tradizione rurale e
contadina. Oggi, chi sa recupe-
rarle e attualizzarle ha una mar-
ciain pity, a ognilivello».

Quindi un‘alleanza agricolto-
ri-cuochi-consumatori? «Po-
prio cosi. Gli imprenditori di
Coldiretti sono pronti a metter-
ciiprodotti, la conoscenzadicid
che avviene in campo. Ai cuochi
tocca fare il resto, senza dimen-
ticare il ruolo degli Agrichef di
CampagnaAmica, che oggisono
un importante punto di contat-
to trailmondo dell'agricolturae
quello della cucina gourmets.

Una cucina con approccio
pgourmet che, con queste figure,
raggiunge anche gli agriturismi.
Emanuele Bonfiglio, presidente

AZETA Lavoro -rassegna stampa
DIRETTORE RESPONSABILE - Claudio Ramaccini

sonoleamministrazioni di Mila-
no eBergamodove éstataadotta-
taunaverae propriafood policy
che ha implicazioni conerete in
moltissime situazioni, dai criteri
diqualitanellaristorazione scola-
sticaallavalorizzazione deipro-
dottilocali».

Un Comune che sta dandosi
concretamentedafareé Cernob-
bio, veroe proprioapripistanella
nostraprovincia. L'11e i_llzrnag-
gio si svolgera “Qui ¢'& campo”,
una due giorni organizzata con
Fondazione Minoprio e Coldiretti
per promuovere lorticoltura:
conferenze, laboratori, mercatini.
Unantipastodiunprogettoambi-
zioso che per il sindaco Matteo

diTerranostraComoLecco,non
ha dubbi: «Costruire una nuova
identita per la gastronomia la-
riana non solo & possibile, ma
pud portare un incredibile vola-
no economico. L'importante &
fare sistema, con la consapevo-
lezza di operare su un territorio
in grado di attrarre, ogni anno,
centinaiadi migliaia divisitatori
da tutto il mondo. Il Lago di Co-
mo & unico, romantico e hol-
lywoodiano allo stesso tempo. E
‘mai come oggi, i turisti italiani e
stranieri cercano I'identitd ga-
stronomica dei luoghi che visi-
tano: il cibo diventa veicolo di
promozione territoriale, maan-
che strumento di cultura e sco-
perta. Il gustodicid che mangia-
'mo & fatto di storia, relazioni so-
ciali, esperienze di lavoro, pro-
fessionalizzazione continuas.
Quindi anche il mondo degli
agriturismi & cambiato? «Certa-
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““I1 bello del nostro lavoro di chef
¢ il contatto quotidiano con il
mondo dei produttori localiy,

VII

““I1 nostro territorio ha grandis-
sime potenzialita, bisogna im-
parare afare sistemay,

A tuo giudizio, quali dei seguenti elementi sono i pi0

rilevanti nello scegliere la meta di un viaggio walori in %
enogastronomico?

Bellezza della meta di viaggio I 51
Cultura e tradizioni di quel territorio, a5

enogastronomiche e non
Possibititadi-degustare un'ampia
wvarieta di prodotti e'visitare i relativi
luoghi di produzione (gs. un itinerario
del gusto con tematismi differenti)
Presenza di attrazioni naturali 28
Qualita e integrita del paesaggio 26
Presenza di una comunita locale
accogliente e ben disposta 26
_nei confronti del turista
il st della meta 23
Presenzadi numerosi musei 18
e mohumenti
Facile accessibilita con | mezzi pubblici 14
Passibilita di approfondire la
canoscenza di uno specifico cibo 14
0 bevanda (es_ itinerario tematico
Sul vinObe.,
Facile-accessibilita con | mezzi privati 13
Presenza di ristoranti e chef di alto
livello, ossia segnalati nelle principali 7

35

guide del settore (es. Guida Michelin)

Nata: Totale superiore 3 100 perché possibile risposta multipla

walori in &

Partecipare ad un evento legato al vino (es. festival)

Recarsi in un ristorante, un bar o una

cantina di tendenza, alla moda

25

Recarsi in locali molto frequentati che mi 25
permettano di incontrare e conoscere persone

_Wisitare un museo del prodotto tipico
Mangiare in un ristorante gourmet

(es. ristorante Guida Michelin)

Fare esperienze di social eating (ossia pranzare
0 cenare in casa di persone che non si conoscono)

Partecipare ad un corso di cucina

FONTE: Rapporto sul turismo enogastronomica italiano 2013

~20
17

i alto livello

7

L'EGO - HUB

Montihacarattere prioritario: «Il
nostro obiettivo & il recupero di
alcune aree abbandonate attra-
versolareintroduzione dellavite
-spiega-unaltropassoél'istitu-
zionein Comune diun tavolover-
dedove metteremoinrete tuttii
soggetti interessati alla promo-
zione dell'agricoltura sociales.
Lavalorizzazione dell'enoga-
stronomia passa innanzitutto
dallavalorizzazionee dalla tutela
dellafilieralocale. Unapartitain
cuisono partein causairistorato-
ri: «Iltempo & sempre meno del
necessario - ha detto Massimo
Croci, chefdel Crottodel Sergen-
te diComo, agli Stati generali -ma
il piacere del nostro lavoro sta

mente ¢ pili poliedrico e multi-
funzionale: ogni agriturismo ha
un‘anima diversa e identitaria: &
il luogo dove & possibile fare un
salto nel passato e assaporare
unacucinarurale e popolare;ma
& anche il teatro di una speri-
mentazione evolutiva che, par-
tendo dall'ingrediente prodotto
in azienda agricola, crea ricette
proprie, innovative e che valo-
rizzano, oltre al gusto, le altre
sensorialita».

Francesca Biffi & presidente
degli AgriMercati di Campagna
Amica. Oggii “gazebo gialli” so-
no diffusi in modo capillare sul
territorio e, per molti cittadini,
hanno cambiato I'approccio con
la spesa alimentare: «Certa-
mente possiamo parlare di una
“piceola rivoluzione” che ha
contribuito a creare attenzione
e curiosita sulle filiere del cibo.
Nel nostro caso, i punti di forza

nella collaborazione quotidiana
conlaretedeipiccoli produttorix».
Piccoli ma dinamici e non & un
casose, nellanostraprovincia, ¢é
stataunacrescitarelativacosiim-
portante deigiovani agricoltorie
allevatori.

Nelleprovincedi ComoeLec-
co il peso delle aziende agricole
giovani sul totale di quelle attive
& tra i pil alti della Lombardia.
Infatti in provincia di Como le
aziendeagricole under 35 rappre-
sentano quasiil12 per cento del
totale delle imprese agricole, in
provinciadi Leccoinvecesonol'11
percento del totale. Siamo al se-
condo e terzo posto in assoluto.
Qualcosastadavvero cambiando.

sono il contatto diretto con il
consumatore e la garanzia di
una filiera corta e, ovviamente,
tutta italiana. Chi viene a fare la
spesa da noi, sa che non potra
mai trovare le fragole in genna-
io: e, in molti casi, scopre il con-
cetto di “stagionalitd” che, un
tempo, governava anche i ritmi
della cucina e dei piatti. Agli
AgriMerecati, insomma, ¢'&
un’agricoltura con la carta di
identita, chiara e in pieno corso
di validita. Ma non & tutto:
Coldiretti & impegnata in un’in-
tensa attivita didattica nelle
scuole, che proprio in queste
settimane si trova ad incontrare
quasi mille giovani allievi sul
territorio. Trasmettere a loro i
valori e la passione per il cibo &
importantissimo, perché questi
bambini saranno i consumatori
didomani:ealorodiciamodies-
sere curiosi, esigenti, critici».

Hamburger gourmet «Le mie 140 capre»
Dalle antiche ricette

Unasfidavinta
tuttamade in Lario

Matteo Bassi a Cernobbio con due collaboratori

Case history/1

Matteo Bassi ha fatto centro
con i suoi Como Burger

che uniscono lo street food
ai prodotti del territorio

Possibile associare
street food e prodotti tipici del
territorio? E ancora, possibile
immaginare ’hamburger, pro-
totipodelladietayankee, com-
binarsi con la raffinatezza di
una ristorazione da veri gour-
mand?

La risposta a entrambi i
quesiti é: difficile, ma sipud fa-
re. Lo prova la fortuna di Co-
mo Burger, il format creato da
Matteo Bassi con la moglie,
Alessandra. Tutto & nato, me-
no dicinque annifa, a Cernob-
bio sulle ceneri di uno storico
bar, il Posta, nella centralissi-
ma piazza Mazzini. E allora fu
una svolta coraggiosa, non
semplice lasciare un tracciato
conosciuto per sperimentare
qualcosa di nuovo. Vero, sulla
piazza comasca c'era la propo-
sta, simile, di Mystic Burger
ma non era affatto scontato
che il mercato fosse pronto a
raccogliere una proposta cosi
innovativa quando, nell’'im-
maginario comune, '’hambur-
ger era associato al fast food.
“E’ stata una sfida vinta con
un’attivith totalmente diversa
da quella precedente, un bar
tradizionale aperto dalle 7 del
mattino a notte fonda” dice
Bassi.

Nel concept di Bassi 'ham-
burger ¢ al centromalacarne &
di prima qualita (Fassona o
Chianina) edillink con il terri-
torio & il valore aggiunto che
segna la differenza: «La pro-
messa & quella di un ment in
cui il panino & protagonista
unito a un'esperienza genui-
namente gourmet in cui e
massima l’attenzione alla pro-
venienza ¢ all'eccellenza delle
materie prime» spiega Bassi
che assicura di dedicare gran-
de attenzione personale alla
selezione dei fornitori privile-

iando quelli locali. «I panini?
E il nostro chef Madu a creare

il piatto». Una filosofia che ha
pagato perché Como Burger
a avuto subito riscontri con-
creti: nel 2014 Cernobbio, tre
anni dopo viale Rosselli a Co-
mo, poche settimane fa l'aper-
tura a Erba (in corso XXV
Aprile li dove un tempo ¢’erail
bar Motta). Aperto tuttii gior-
ni dell’anno, Como Burger la-
vora soprattutto a Cernobbio
con una quota importante di
turisti stranieri, negli altri lo-
cali la clientela tipo & quella
delle famiglie o delle coppie
giovani, meno frequente tro-
vare i teenager di stanza nei
fast food low cost. Puntare sul-
laqualith, vadasé, costaeridu-
ce la marginality: «Ma venire
meno alla cura della materia
prima farebbe cadere il senso
del progetto» dice 'imprendi-
tore che pure continua a tene-
rele antenne alzate a caccia di
nuove opportuniti, sempre
nel Comasco, magari in Alto
Lago o in Brianza. «Le zone di
maggiore pregio, ad esempioil
centro storico di Como, hanno
costi inarrivabili - continua
I'imprenditore - ma certo va-
lutiamo coninteresselapossi-
bilita di aprire nuovi locali in
posizione strategicas.

La territorialita della pro-
posta interessa anche il beve-
rage, il locale punta suunaric-
ca selezione di birre artigiana-
li ¢ ha messo al bando le bibite
industriali: «Si, solo sullaCoca
Cola siamo stati costretti a fa-
reun passo indietro: nonlavo-
levo, poi l'insistenza e le re-
censioni sul web dei turisti
stranieri mi hanno costretto a
fare questo piccolo compro-
messo». Gia perché i social
mediasonounodei fattoriche,
secondo Bassi, spiegalarapida
ascesa del progetto e in parti-
colare del brand: «Sono uno
strumento fondamentale, ci
aiutano a farci conoscere e a
far passare la nostra proposta
diristorazione». Tanto fonda-
mentale che I'ultima assun-
zione & quella di una giovane
esperta in marketing e comu-
nicazione.

E.Mar.

AZETA Lavoro -rassegna stampa
DIRETTORE RESPONSABILE - Claudio Ramaccini

formaggi di qualita

Case history/2
L'allevamentodel Roccolo
siérapidamente sviluppato
Il successodopounliungo
lavorodisperimentazione

Dalla passione per gli
animali ai formaggi di capra bio
da chef: cosi & nata I'Azienda
AgricolaCasale Roccolodi Bina-
go. «In famiglia abbiamo sem-
pre allevato diversi tipi di ani-
mali, forse mio papa aveva mag-
giore passione per le capre. Cosi
dodiciannifa, abbiamodecisodi
trasformare guella passione in
un lavoro a tempo pieno. Erava-
mo impegnati in tutt'altro setto-
re, avevamo dei terrenie voleva-
mo fare qualcosa. Ho seguito
qualche corso, ho letto qualche
libro, mi sono preparato e ci ab-
biamo provato», spiega Fabio
Bulgheroni titolare dell'azien-

a.

Da quelle prime 35 capre ca-
mosciate delle Alpi I'azienda &
cresciutapocopervoltaarrivan-
do oggi a contare quasi 140 capi
che producono sempre e solo
formaggi grazie al caseificio in-
terno, dove si rielaborano vec-
chie ricette di famiglia per valo-
rizzare al meglio il latte. «Daun
anno siamo anche certificati co-
me produzione biologica». Ca-
sale Roccolo produce, infatti,
formaggibiologici non pastoriz-
zati di alta qualita nutrizionale.

1 formaggi di capra di qualita
completano il paniere delle spe-
cialith eno-gastronomiche co-
masche arricchendol'offertadei
prodottitipiciche tantoattirano
i turisti in Italia. Sono sempre
pit frequenti le collaborazioni
con chef locali e Bed & Bre-
akfast. «Le richieste sono au-
mentate negli ultimi due anni:
segno che sono cresciuti i turisti
e che sempre di piti il formaggio
dicaprarappresentaunapropo-
stadi qualitas.

E un fatto che le produzioni
locali tipiche rafforzinola cultu-
ra e le tradizioni di un luogo, la
sua identita: tutti elementi che
completano lesperienza del tu-
rista. «Fraiprimichehannocre-
duto di in noi ci sonolo chef Vit-

Fabio Bulgheroni, titolare dell'azienda agricola Casale Roccolo

torio Tarantola con il suo risto-
rante “Tarantola”, e la famiglia
Ratti con il ristorante “Cascina
Diodona”. La collaborazione
con i ristoranti & molto impor-
tante. Cisono chefin gambache
ci fanno realizzare prodotti ap-
postaperloro: quello checiinse-
gnano loimpariamo e lo mettia-
moa frutto, poi, anche perle no-
stre produzioni».

Ottenere il formaggio di ca-
praconil sapore giustonon & co-
sasemplice. «Nei primi 5, 6 anni
abbiamo cercato di capire e in-
terpretare il latte che le nostre
capre producevano per arrivare
al sapore giusto. E grazie all’ali-
mentazione degli animali che
siamoriusciti a ottenere un pro-
dotto pil delicato che andasse
incontro ai gusti delle persone.
Se lo tratti bene, Panimale daun
prodotto di qualitis.

Di pari passo il mondo del-
l'alimentazione umana ¢ varia-
to, con sempre pill persone che
soffronodiintolleranze:conser-
vando al meglio le qualita orga-
nolettiche delle materie prime
utilizzate, e inoltre grazie all’alta
qualitadellatte impiegato, tuttii
prodotti realizzati dal Casale
Roccolo possono essere gustati
anchedachisoffre diintolleran-
ze alimentario problemidicole-
sterolo.

Con 100% latte di capra delle
‘Alpi si producono formaggi fre-
schi a latte crudo, stagionati a
latte crudo, dischi di caprino
aromatizzati, maanche budinie
yogurt con la frutta.

Tra le particolarita il primo
sale, la ricotta, lo Zincarlin e il
Triangolo del Lario, un formag-
gio stagionato 9 mesi buono da
mangiare a scaglie o sulla pasta.
Tutti prodotti venduti diretta-
mente nello spaccio del Casale
Roccolo di Binago, aperto tutti i
giorni,al mercato copertodi Co-
mo e online sul sito dell'azien-
da.«Due consegne a settimana
le facciamo per acquisti prove-
nienti da listini pubblicati su di-
versi portali. Cosa che cinque
anni faeradifficile. Cerco di sta-
re al passo con le nuove tecnolo-
gie e le possibilita che offronos.
Elena Botter
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i1, il Comune rompe gli in
1123 in piazza controla’ndrangheta

conlabella

Il vicesindaco Alice Galbiati

Mafia. Il vicesindaco conferma la manifestazione nonostante il rinvio deciso dalla Consulta
Galbiati: «<L'invito & confermato=. Attacco all'opposizione per <i silenzi del 2015, 2016 e 2017>

CANTU
CHRISTIAN GALIMBERTI

La decisione & stata
presa nonostante 'Osservato-
rio, la neonata Consulta per la
Legalith, avesse deciso di rinvia-
re la manifestazione all’anno
prossimo.

Ora, & il Comune di Cantli a
scenderein piazza Garibaldicon
una propria iniziativa, proposta
dal vicesindaco reggente di cen-
trodestra Alice Galbiati, e
aperta a tutte le forze politiche.

Lannuncio

«Nonostante il passo indietro
dell’Osservatorio sulla legalita,
Tinvito per il pomeriggio del 23
marzo & confermato, e nei pros-
simi giorni saranno resi noti ul-
teriori dettagli sulla manifesta-
zione. Le migliori parole sono i

fatti», dice Galbiati. Era la data
disabato 23 marzo ad essere sta-
ta indicata una prima volta pro-
priodal vicesindaco nelle scorse
settimane, per celebrarelaGior-
natadellaMemoriaedell'Impe-
gno in ricordo delle vittime in-
nocenti delle mafie, fissata a li-
vello nazionale per il 21 marzo.

I1Comune, inqueste settima-
nediprocessoperipresuntifatti
di ‘ndrangheta in piazza, aveva
giA pensato a un’iniziativa non
di giovedi, infrasettimanale, ma
disabato.

Era poi stata la prima riunio-
ne dell’Osservatorio, alla pre-
senza anche dei rappresentanti
delle associazioni antimafia e
delle parrocchie, a far slittare la
manifestazione all'anno prossi-
mo, per coinvolgere meglio le
scuole. Decisione che la Galbiati

aveva mostrato subito di non
condividere.

Nelmentre, era giunto un ap-
pello, dalle minoranze di Lavori
in Corso, Pde Movimento5Stel-
le,ascendere comunqueinpiaz-
za per dare un segnale. Il vice-
sindaco aveva detto che gia di
suo stava valutando di organiz-
zare qualcosa come ammini-
strazione. Ora,laconferma. Non
senza qualche appunto. «Ap-
prendo con piacere dal giornale

W «Speroche ora

si dimostrino

serieta e senso civico
mettendo fine

alle polemiche»

che le minoranze ora sono favo-
revoli alla manifestazione in
piazza contro le mafie “perché
nonsideveattendere troppoper
far sentire la voce di una citta
onesta”. Nulladi pitivero. Invito
che tuttavia un po’ stride con il
loro silenzio del 2015, 2016 ¢
2017 quando governavano Can-
theifattidi piazzaeranoappena
accaduti», dice per parte sua
Galbiati.

Loscontro
«E stride ancora di pit - aggiun-
ge dal suo punto di vista il vice-
sindaco - indignarsi per la man-
cata costituzione del Comune
nel processo quando fino all'ul-
timo giorno disponibile nessu-
na sollecitazione in tal senso &
giuntaallamministraziones.
La Galbiati, dopo la decaden-

Lavori in corso: «Bene, anche se e in ritardo»
Pd: «Oltre gli steccati politici contro la mafia»

Respinte al mittente,
da parte del candidato sindaco
della civica Lavori in Corso Pa-
olo Di Febo, le osservazioni sul
presunto silenzio dell’ammini-
strazione negli anni preceden-
ti. Anche perché ¢’ chi ricorda
come, all'indomani degli arre-
sti, arrivarono commenti an-
che,ad esempio, dall'ex sindaco
Claudio Bizzozero.

Sul futuro,bene se nellalotta
alle mafie siva tutti nella stessa
direzione, oltre gli steccati poli-
tici, come ricorda anche Vin-

cenzo Latorraca, candidato
sindaco della civica Uniti per
Cantl, Pd e centrosinistra.

«Il vicesindaco sta cercando
di metterci una pezza - dice Di
Febo - cerchiamo perd di non
attaccarci allo sport nazionale
di guardare quello che & stato
fatto da chic’era prima. All'epo-
ca, ifatti della piazza erano stati
considerati inizialmente come
fatti di criminalita comune.
Pianopiano siéandato quindia
verificare quello scenario che si
stava radicando. Ma, nel men-

tre, il dialogo con la Prefettura
non & mai mancato. Lasciamo
perdere le polemiche, anche
quelle sulla costituzione di par-
te civile: mi fa piacere che il vi-
cesindaco abbiala sensibilita di
organizzare la manifestazione,
ben venga, anche se in grave ri-
tardo. Noi proprio per una ma-
nifestazione in piazza avevamo
messo in moto il meccanismo,
nullain contrario se ¢’ la possi-
bilita di dialogare. Comunque,
cerchiamo di basare la prossi-
ma campagna elettorale sui fat-

ti, non sulle differenze rispetto
aglialtri. Non cadiamo in questi
errori».

L’altro candidato sindaco,
Latorraca, prova a guardare
avanti sempre in un clima di
dialogo. «Parlo solo per il futu-
ro:se ¢'&lapossibilithdi manife-
stazioni in cui partecipino tutti,
destra e sinistra, sono convinto
che tantissimi cittadini che si
riconoscono nel centrodestra
sarebbero disponibili a esserci.
Certo, ce n'g voluta per avere
questa manifestazione. Se c’e la

AZETA Lavoro -rassegna stampa
DIRETTORE RESPONSABILE - Claudio Ramaccini

zadel sindaco Edgardo Arosio,
& stata nominata vicesindaco il
28 settembre scorso. Pochi gior-
ni prima del termine per costi-
tuirsi in giudizio: I'udienza pre-
liminare del 10 ottobre.

Ad ogni modo, il vicesindaco
chiede di chiudere qui la con-
trapposizione politica sul tema.
«Sarebbe una dimostrazione di
seriethe verosensocivico-dice-
porre fine alle strumentali pole-
miche alimentate nelle scorse
settimane che sanno di campa-
gnaelettorale ed aderireall'invi-
to, gia fatto in Consiglio comu-
nale, di partecipare ad una ini-
ziativa senza simboli e senza
bandiere, fatta solo da persone
che hanno a cuore il territorio e
la sua gente. Le mafie sono una
cosa seria che va trattata con al-
trettanta serietim.

Vincenzo Latorraca

Lavicenda

Politici divisi
sulle iniziative
per lalegalita

i
P

Laprima proposta
«Proporrd di organizzare una ma-
nifestazione inpiazzaperlaGiorna-
tain ricordo delle vittime delle ma-
fie=, avevadetto il 23 febbraio il vi-
cesindaco reggente Alice Galbiati,
dopo quantoaffermato dal sottose-
gretario all'interno Nicola Molteni,
Lega: «Credo che il Comune si do-
vesse costituire parte civile al pro-
cesso». Alessandra Dolci, capodella
Direzione Distrettuale Antimaria di
Milano, si era infatti cosi espressa:
«Il dato che francamente & stato il
miosommo dispiacere, ¢il fatto che
il Comune diCant non abbiainteso
costituirsi parte civile=.

L'Osservatorio

Mentre in queste settimane & in cor-
so il processo (nella foto) per i pre-
sunti fatti di 'ndrangheta in piazza
Garibaldi - pestaggi e idazioni
per il controllo dei locali del centro,
secondo |'accusa, tra le cosche Mo-
rabitoeMuscatello-siériunitol'0s-
servatorio, con componenti della
maggioranza consiliare e societa ci-
vile. Le minoranze hanno deciso di
non partecipare: tardiva, aloro det-
ta, la prima convocazione. L'Osser-
vatoriohadecisodirimandarediun
anno lamanifestazione inpiazza.

Le minoranze
«Anchesefosseunapiccolapresen-
za, manifestare @ fondamentale per
riappropriarci anche simbolica-
mente del centro. Cantu & oggi pre-
sente nelle cronache nazionali, pro-
poniamo di convocare una manife-
stazione libera da simboli di parti-
to=, avevanodettoquindiinseguito
il capogruppo di Lavori in Corso
Francesco Pavesi con il candidato
sindaco Paolo Di Febo. Il capogrup-
po Pd Filippo Di Gregorio: «Aveva-
mo I'ideadiunConsiglioil
piazzax, il riferimentoalla proposta
arrivata dopo gli arresti del 2017 da
Vittorio Spinelli. coa.

possibilith di una manifestazio-
ne corale senza bandiere e sen-
zastrumentalizzazioni, oltre gli
steccati, bene. La tuteladellale-
galitd & un valore importante,
viene prima dei partiti e degli
schieramenti».

Latorraca & stato tra i pro-
motori di Presenza Civile, che
intende essere presente - nella
scorsa udienza, ¢erano anche
diversi esponenti di Lic, tra cui
Di Febo, e centrosinistra - in
Tribunale a Como anche alle
prossime udienze del processo.

«Se oggi ¢'¢ presenza, con
questa manifestazione, non
possiamo che essere al loro
fianco. Resta valido l'invito a
tutti, senza distinzioni, a essere
presentiinaula. Mostriamo che
Cantl non & la citta dell'omer-
tax. C Gal
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Tasse non pagate

Comune a caccia
di 600mila euro

Erba. Ben 365mila sono di Imu non versata dal 2013,
altri 190mila riguardano i rifiuti e 70mila di Tasi
Partiranno verifiche incrociate con anagrafe e catasto

ERBA
LUCA MENEGHEL
Seicentomila euro: a

tanto ammontano le tasse arre-
trate che il Comune di Erba cer-
cheradirecuperare quest’anno.

Il conto pili pesante & al capi-
tolo Imu, con mancate entrate
che risalgono fino al 2013, ma i
debiti non mancano anche sul
fronte della tassa rifiuti e della
tassa sui servizi. La lottaall'eva-
sione & nelle mani dell'ufficio
tributi di Palazzo Majnoni e di
Agenzia delle entrate-Riscos-
sione: il primo si oecuperadi ac-
certare i debiti, I'ex Equitalia si
oceupera del recupero metten-
do in campo tutte le procedure
previste dalla legge.

Gliobiettivi

Gli obiettivi della lotta all'eva-
sione emergono dal bilancio
preventivo presentato dall’as-
sessore alle finanze Gianpaolo
Corti. L'importo complessivo
che l'amministrazione conta di
recuperare & pari a 625mila eu-
ro, cosiripartiti: 365milaeurodi
Imu, 190milaeuroditassarifiuti
(tra l'attuale Tari e le vecchie

B Lufficio Tributi
accertera i debiti
per poi trasmettere
tutto allAgenzia
delle entrate

Tarsu e Tares) e 70mila euro di
Tasi (la tassa sui servizi indivisi-
bili utilizzata dal Comune per fi-
nanziare illuminazione, opere
di piccola manutenzione, ecc).

Partiamo dall'Imu. Dal 2014
I'imposta sugli immobili & stata
abolita sulle prime case (fatta
eccezione per gli immobili di
lusso), ma resta su tutti gli altri
fabbricati: per quanto riguarda
la citth di Erba, aleuni debiti ri-
salgono addirittura al 2013.

Per stanare gli evasori, fanno
sapere dall'ufficio tributi che fa
capo alladirigente Letizia Ros-
sini, «si procederh all'attivita di
accertamento con Putilizzo di
uno specifico applicativo e in
particolare incrociando la ban-
ca dati Imu con le altre banche
daticomunaliqualil'anagrafe, le
pratiche edilizie e il cataston.

I controlli incrociati consen-
tirannodifaremergere tuttiica-
si in cui gli immobili non sono
stati dichiarati correttamente.
Ora che I'Tmu sulle prime case &
stataabolita,buonapartedeide-
bitorisonorappresentati daim-
prese e attivita grandi e piccole
che versano in cattive condizio-
ni economiche; a fronte dei casi
pitigravi, come sempreil Comu-
ne cerchera di concordare piani
dirientro.

Strettamentelegata all'Tmu &
la Tasi, la tassa sui servizi che si
caleola sempre in base alla me-
tratura. Per la Tasi sono previsti
sgravi su aleune tipologie di im-
mobili: «L'attivita di accerta-

mento - spiegano all'ufficio tri-
buti - consisterain unaspecifica
verifica sulle unith immobiliari
dichiarate in “uso gratuito” o a
“canone concordato”. In questo
caso 1 dati verranno incrociati
con la banca dati della tassa ri-
fiuti e saranno verificati con at-
tenzione i contratti di locazio-
ne». L'obiettivo & controllare
che chi paga meno abbia davve-
rodiritto agli sconti.

llcasoTari
Perquantoriguardala Tari, infi-
ne, il Comune contadi portare a
casa 190mila euro. L'attivita di
controllo, in questo caso, & rela-
tivamente semplice: «Dalla fine
del 2016, per ridurre 'evasione,
& stata introdotta una nuova
modalita di presentazione della
denuncia d'iscrizione alla tassa
rifiuti: va presentata congiunta-
mente all'iscrizione anagrafi-
ca». Insomma, chi si trasferisce
avivere a Erba o cambia indiriz-
zo viene immediatamente regi-
strato nell'elenco dei contri-
buentiediliapocoriceve le car-
telle da pagare.

Dettocit,idebitorisonosem-
pre tanti: solo nel 2019, il Comu-
ne conta di incassare 190mila
eurodi tasse passate nonancora
saldate. Qui, buona parte deide-
bitori sono rappresentati dai
commercianti che da qualche
anno - con la riforma della tassa
rifiuti - siritrovanoafronteggia-
re delle stangate poco compati-
bili con la crisi economica.

L'ufficio tributi nel polo catastale a Villa Tagliabue in via Diaz

E quest’anno solo sulla carta
previsti incassi per 8 milioni

Seicentomila euro
sono le partite arretrate che il
Comune conta di recuperare
nel corso del 2019,

Poic’éil capitolo ovviamen-
te piti sostanzioso dei soldi
che il Comune incassera (o do-
vrebbe incassare al netto degli
evasori) con le tasse relative al
2019, oltre otto milioni di eu-
ro.

«La previsione di entrata
Imu per I'anno 2019 - fanno
sapere dagli uffici tributi - &
pari a 4,23 milioni di euro: il
dato é statoelaborato sullaba-
se delle riscossioni realizzate
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nel corso del biennio prece-
dente. Per quanto riguarda la
Tasi 2019, sempre sulla base
delle riscossioni del biennio
precedente & prevista un'en-
trata di 1,768 milioni eurox».

Per quanto riguarda infine
la tassa rifiuti, «il dato previ-
sionale per il 2019 é quantifi-
cato in 2.168.471 euros».

Trale tre gabelle cisono dif-
ferenze sostanziali. I proventi
da Imu e Tasi entrano nelle
casse del Comune e possono
essere utilizzati per coprire le
spese dell’'amministrazione,
mentre gli introiti dalla Tari

vengono utilizzati al cento per
cento per pagare il servizio di
gestione e smaltimento dei ri-
fiuti (oltre che della pulizia
stradale) garantito dalla par-
tecipata Service24 Ambiente.

Quest'anno, per non alzare
le imposte a carico dei cittadi-
ni, 'amministrazione ha deci-
so diridurre la pulizia mecca-
nizzatadellestrade incentroe
nelle frazioni: il servizio é ri-
dotto &partitolo scorso 4 mar-
z0, nelle prossime settimane
si comprenderanno meglio le
ripercussioni sul fronte del
decoro urbano. L. Men.
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In un anno 2mila
residenti in piu
La meta stranieri

I dati. In dodici mesi popolazione cresciuta del 2,5%
Como sfiora gli 86mila abitanti: 12.628 non italiani

Como arriva a sfio-
rare gli 86mila abitanti. La
popolazione registrata dal-
T'ufficio statistica di Palazzo
Cernezzial 31 dicembre scor-
s0 & precisamente di 85.829
residenti. Duemila in pit ri-
spetto all'anno precedente,
quando il dato era pari a
83.693 abitanti.

Numeri che confermano
Tarresto di una decrescita
iniziata a partire dall'inizio
degli anni Novanta quando la
popolazione ammontava a
88.823 uniti e quindi 'inver-
sione di tendenza in atto gia
da qualche anno.

Per fare un esempio che
spiega l'evoluzione della po-
polazione comasca, basta di-
re che trail 2011 eil 2017 l'au-
mento si era attestato com-
plessivamente sulle duemila
persone, le stesse che hanno
portato a fare un ulteriore
balzo I'anno scorso.

Gli italiani sono cresciuti
del2,5% (da83.693 a85.829),
mentre gli stranieri del qua-
druplo, cioé del 10,8% (sono
passati da 11.396 a 12.628).
Sul totale gli stranieri sono,
come detto, 12.628, pari al
14,7% in aumento sul 2017
quandoerano11.396 (il13,6%
del totale).

Nei quartieri

Per quanto riguarda la distri-
buzione nei quartieri, la per-
centuale maggiore € quella di

Como Borghi, dove un resi-
dente su cinque & straniero.
Le zone piu a a sud come Ca-
merlata, Rebbio, Breccia e
Prestino registrano invece
una percentuale pill bassa,
pari al 16,7%. A Rebbio, in
particolare, uno studente su
due & straniero (circa il 60%
diquestiragazzié natoqui, in
Italia, ma per ottenere la cit-
tadinanza, in genere, devono
aspettare il compimento del
diciottesimo anno d’eta).

I numeri assoluti sono ov-
viamente pil elevati: 3.132
stranieri sul totale di 18.750
residenti. Segue Como cen-
troe Como ovest conil15,5%.
Como nord e Como est al
13,6%, sovrapponibili a Lora
(13,2%). Monte Olimpino,
Sagnino e Ponte Chiasso al

B Siferma
ladecrescita
Alinizioanni Ottanta
iresidenti

erano 88mila

B In centro citta
un abitante

su cinque

¢ di nazionalita
straniera

12,4%. Chiudono i guartieri
pit alti e meno popolosi co-
me Civiglio e Garzola (4,7%)
e Camnago Volta (2,5%).

Filippini piv numerosi
Sotto la lente di ingrandi-
mento dello studio elaborato
da Palazzo Cernezzi ci sono
anche i dati sulle nazionalita.
La comunita filippina si con-
ferma quella pilt numerosa
con 1.312 residenti (un anno
faerano 1.288) che prediligo-
no la zona di Como Borghi
(abitano li in 466), ma anche
a Como Centro, est e in parte
a Camerlata. Confermata al
secondo posto quellaromena
(1.086 residenti) che si & sta-
bilita in larga misura tra Ca-
merlata, Rebbio, Breccia e
Prestino e, in misura meno
marcata, nei quartieri a ri-
dosso della frontiera con la
Svizzera. Quella turca si con-
ferma al terzo posto:923 i re-
sidenti quasi totalmente nei
quartieri a nord (tra Camer-
lata, Rebbio e Braccia).
Seguono cingalesi (molti
dei quali a Como Borghi) al-
banesi, ueraini, tunisini e ci-
nesi. Aumento significativo
per la comunitd nigeriana,
passata da 297 a 430 residen-
ti, mentre quella pakistana &
passatada 280 a 381. Curiosi-
ta: nell'elenco ci sono anche
72 svizzeri, cinque in pit del
2018.
G. Ron.
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La popolazione

Le circoscrizioni

1. Albate
Muggio
Acquanera

2. Lora

3. Prestino
Camerlata
Breccia
Rebbio

4. camnago Volta

5. Como Centro
Como Ovest

6. Como Borghi

7. Como Nord
Como Est

8. Monte Olimpino
Ponte Chiasso
Sagnino
Tavernola

9. Garzaola
Civiglio

Totale 2017

83.693

Lago
di Como

Totale 2018

85.829

Le sorprese africane
Guinea e Somalia

Lo studio

Super aumento dei residenti
dei due Paesi dell'Africa

Tra le curiosita I'lslanda
etredelle Seychelles

L’analisi sulle nazio-
naliti dei residenti nella citta
di Como riserva alcune sor-
prese.

Iresidentiprovenientidalla
Guinea sono passati dagli 8
dell'anno scorso agli attuali 43
mentre quelli di nazionalita
somala sono attualmente 28,
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ma fino allo scorso anno ce
n'era uno soltanto. Nelle altre
nazionalita le variazioni non
sono cosl eclatanti.

Nel capoluogo sono rappre-
sentati molti Stati del mondo.
Partendo dall'Europa gli in-
glesi sono 137 (un anno fa era-
no 105), ma ci sono anche 106
francesi e 94 spagnoli, ilettoni
sono 30 mentre gli svedesi si
fermano a 25. E ancora 40 sta-
tunitensi e 42 afgani. Gli au-
straliani sono 15, i messicani
13. Noveifinlandesi, 7idanesi,
17 gli irlandesi.

Tre sono i residenti in citth
che provengono dal paradiso
delle Seychelles. Non manca-
no armeni, palestinesi, malesi,
ciprioti, canadesi, israeliani,
indonesiani, georgiani, estoni,
cileni, nepalesi e sette sudco-
reani. In citta sventolano pure
le bandiere della Thailandia,
dell'Eritrea, dell'Iraq e della
Giordania.

Ci sono anche sedici Paesi
rappresentati da un solo resi-
dente a Como: Birmania, Bu-
rundi, Capo Verde, Gabon,
Guatemala, Hong Kong, Islan-
da, Libia, Malawi, Madagasecar,
Malta, Montenegro. C'é perfi-
no una persona con la cittadi-
nanza della Corea del Nord. E
ancora del Sud Africa, del Ta-
gikistan e della Tanzania.
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STRANIERI | 820 [3.132| 38 | 71 |2.856|1.798|1.682| 365 |1.856|12.628

Filippini
Romeni
Turchi
Cingalesi
Albanesi
Ucraini
Tunisini
Cinesi
Salvadoregni
Nigeriani
Marocchini
Pakistani
Ecuadoregni
Ghanesi
Peruviani
Bengalesi
Russi
Egiziani
Moldavi
Kossovari
Inglesi
Brasiliani
Iraniani
Tedeschi
Francesi
Senegalesi
Spagnoli
Polacchi

Gambiani
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Il centro non si svuota
Anzi cresce del 5%

L'analisi. Nelle zone piU centrali 596 abitanti in pivu
Butti: «Servizi da potenziare, innanzitutto la sosta»

1l centro storico non
si svuota pili e, anzi, conferma
la tendenza ad aumentare la
suapopolazione gidiniziatada
aleuni anni. Complici anche
interventidirestauro dipalaz-
zi dismessi e ormai vuoti. Solo
nell'ultimo anno i residenti
sono cresciutidel 5%, paricioé
a 596 abitanti in pit sui 2.136
totali. Piti di un quarto., per la
precisione il 28%. In centro
storico e a Como ovest gli abi-
tanti sono poco meno di
11mila (1.798 gli stranieri, che
corrispondono al 15,5% del to-
tale). In crescita anche gli altri
quartieridellaconvalle,daCo-
mo nord a Como est con 446
abitanti in pit in dodici mesi.

Tante strutture ricettive
L'assessore all'Urbanistica
Marco Butti sottolinea l'alto
numero di interventi di recu-
pero effettuato e in itinere,
«moltideiqualiin otticaalber-
ghiera, davia Porta a via Vitto-
rio Emanuele, dal San Gottar-
do a via Maestri Comacini». E
aggiunge: «L'obiettivo deve es-
sere quello di potenziare iser-
vizi, soprattutto per quanto ri-
guarda la sosta con una sem-
pre maggiore necessita di con-
venzioni ad hoe per i residen-
tin. Ai blocchi di partenza ci
sono interventi come l'autosi-
lodel collegio Gallio e lariqua-
lificazione della zona dell'ex
scalo merci con la realizzazio-
ne di un albergo di fascia me-
dia, oltre a parcheggio per le
auto e per gliautobus turistici.
Spostandosiin periferiaCa-
merlata, Breccia, Prestino e
Rebbio registrano un incre-
mentodi427 residenti sull’an-
no precedente contro i 241
delle zone a nord come Ponte
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Via Milano alta, una delle zone a pil alta concentrazione di stranieri

Chiasso, Monte Olimpino e
Sagnino. Quartieri dove sono
previsti nuovi insediamenti,
sia di tipo abitativo che com-
merciale. «Dal punto di vista
residenziale - prosegue Butti -
partira il recupero in via Di
Vittorio grazie ad Aler (nel-
I'area a ridosso di via Cecilio,
dove da anni sono presenti
scheletri in cemento armato
mai completati, ndr) e quelloa
Monte Olimpino all'ex Chibra.
Gli interventi previsti si basa-
no tutti sulla rigualificazione
dell'esistente, come previsto
dal Pgt».

1l documento di pianifica-
zione urbanistica, approvato
dall'amministrazione Lucini,
prevedeva infatti il consumo
di suolo zero e la possibilita di
rigualificare aree dismesse

mantenendo le volumetrie.

Da Ponte Chiasso a Camerlata
Inuoviinterventi privatiin fa-
se di avvio riguardano intere
aree strategiche come quella a
Ponte Chiasso (ex Lechler e
Albarelli) che comprende an-
che la sistemazione di buona
parte del cuore del quartiere,
mentre a Camerlata riguarde-
ranno principalmente 'asse di
via Cecilio. «E necessaria -
conclude l'assessore - un‘at-
tenta ricognizione dei servizi
inbasealle caratteristichedel-
lesingole zone ed é fondamen-
tale negoziare con i privati per
la realizzazione di infrastrut-
ture e servizi che possano ave-
re ricadute importanti sui
quartieri coinvolti».

G.Ron.
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«Cittadella sanitaria
Ancora non ci siamo»

Il comitato

Il comitato Cittadella
della salute ha incontrato il
nuovo direttore generale del-
I’Asst Lariana Fabio Banfi. 11
comitato ha ribadito che
«l’area dell’ex Sant’Anna, se
pur valorizzata dal trasferi-
mentodimoltiserviziallaper-
sona, rimane un mega ambu-
latorio e non il luogo dell’inte-
grazione socio sanitaria, capa-
ce di favorire l’attivita interdi-
sciplinare e multidisciplina-
re». «Continuiamo a pensare -

scrivono - che, senza una veri-
fica epidemiologica che metta
in evidenza quali sono 1 mag-
giori fattori di rischio nel no-
stro territorio, sia impossibile
pensare ad una programma-
zlone che risponda corretta-
mente ai bisogni sanitari e so-
cio-sanitari. Anche dal punto
di vista urbanistico, il parco
dell’ex Sant’Anna non € usu-
fruibile per la permanente
chiusura dei due cancelli; in
questo modo continua ad esi-
stere come “cortile chiuso” e
non come “parco urbano”».

LA PROVINCIA
LUNEDI 11 MARZO 2019
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Minori stranieri,
non ci fureato
Archiviato tutto

Interrompere il servi-
zio di accoglienza dei minori
stranieri non accompagnati per
poter predisporre un bando di
gara, eraimpensabile, nella si-
tuazione d'emergenzasul fronte
migrantivissutadaComonegli
ultimi anni. E quindi bene ha
fatto,il Comune, a prorogare il
bando con “Il Biancospino
onlus”.

[ Tribunaledi Comohadeci-
sodiarchiviare le accuse diabu-
sod'ufficio ipotizzate dalla Pro-
cura nei confronti di Franca
Gualdoni, giAresponsabile dei
Servizisocialidel Comune, An-
tonella Petrocelli, ex segreta-
riogenerale diPalazzo Cernez-
zi, MarinaCeresa, responsabi-
le del settore legale del Comune,
eMichele Borzatta, presiden-
tede “Il Biancospino”. Estatala
stessaProcura, nelle scorse set-
timane, achiedere 'archiviazio-

ne del fascicolo aperto, per
quanto paradossale, in seguito
a un esposto presentato dallo
stesso ufficio legale del Comune
(all'epocadiretto da Maria An-
tonietta Marciano).
Laquestione riguardava otto
rinnovi consecutivi diun appal-
to, attivato il 9 settembre del
2012 escadutoil 31dicembre di
quello stesso anno, per 'acco-
glienza di minori stranieri non
accompagnatinella strutturadi
viaVertua Gentile, a Tavernola
(chiusa nell'ottobre del 2015).
Senzaalcunaproceduradigara,
idirigenti dell’'amministrazione
rinnovarono l'appalto fino al
mese di aprile del 2015. E per
questo motivo, nell'ipotesiini-
ziale fattadal pubblico ministe-
ro Simone Pizzotti (che notifi-
coagliindagatiun avviso dicon-
clusione indagini, salvo poi
cambiareideaallaluce delle me-
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Palazzo Cernezzi, sede del Comune di Como FOT0 DI ARCHIVIO

N Cadono le accuse
sull’accoglienza
contro tre dirigenti
Lipotesi era

abuso d’ufficio

morie difensive degli avvocati
Marco Franzini, Angelo Giu-
liano, Massimo Dinoia, Stefa-
no Fermi e Aldo Turconi) la
cooperativapresiedutada Bor-
zatta avrebbe avuto un «ingiu-
sto vantaggio patrimoniale» -
cosi scrisse nel provvedimento
il magistrato - pari a circa un
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milione e 200mila euro. Isoldi
eranodestinatialla gestione di
unmassimodi venti minori per
pitidi due anni e mezzo, al prez-
zo giornaliero di cirea 60 euro
ciascuno (peraltro con uno
sconto non di poco conto, se si
consideracheil costo giornalie-
roperciascunragazzo avrebbe
dovutoammontare a83.70 eu-
ro).

L'emergenza
Inqueglianniiservizisocialidi
Palazzo Cernezzi sieranoritro-
vati a fronteggiare una vera e
propriaemergenza, sullagestio-
nedei tanti minorenniarrivati
in citth senza genitori o fami-
gliari. Sierapassati da 20 minori
accolti nel 2010 fino a ben 106
nel 2013.

Proprioper questo motivo, a
frontediunachiaraemergenza
econlanecessita digarantirela
continuitadel servizio, il Comu-
neavevadecisodiprocedere alle
proroghe dell’appalto, piuttosto
cheprocedere aunanuova gara.
Unadecisione che, hanno sotto-
lineato i difensori, risponde ai
prineipi dibuon andamentoed
efficacia dell’azione ammini-
strativa. Unaconclusione che ha
convinto anche la Procura a
chiedere eaottenere l'archivia-
zione dell'inchiesta.

P.Mor.
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Cuv rilancia: meno pedaggi

MALPENSA EA4 I sindacifanno pressione: «Lo chiediamo da tempo. Ora fatti concreti»

ANAS: CANTIERI ENTRO L’ANNO

MALPENSA - (a.ali) Malpen-
sa-Vigevano, avanti tutta: Anas
conferma che 'opera pud par-
tire entro I'anno. «Sara appalta-
bile entra I'estate~ afferma I'en-
te statale che, dopo il via libera
al progetiolo scorso anno al Ci-
pe, sara chiamato a concretiz-
zare l'opera. La superstrada
Malpensa-Vigevano non & altro
che il prolungamento della di-
ramazione della 336 Malpen-
sa-Boffalora: i due lotti appro-
vati al Cipe collegheranno Ma-
genta ad Abbiategrasso e Ab-
biategrasso a Vigevano. Un
tracciato che vede contrario il
M58, tanto che il ministro Dani-
lo Toninelli avrebbe chiesto uno
studio alternativo. Una circo-
stanza che i sindaci del territo-

Verso Vigevano avantitutta

rig hanno scoperto in audizione
da Anas nei giorni scorsi. Ma la
nisposta dell'ente di Stato & sta-
ta chiara: viene esclusa «perra-
gioni tecniche» ogni possibilita
di tracciati alternativi a quello
gia approvalo, anche se la ste-
sura di guesta relazione ha
comportato per Anas un allun-
gamento dei tempi di pubblica-
zione del bando delle due gare
d'appalto: «Non possiamo per-
dere ulteriore tempo su analisi
costi-benefici, I'opera dopo 20
anni di gestazione ha trovato
pieno accordo tra Stato, Regio-
ne e maggioranza dei Comuni -
spiegano i sindaci lo sviluppo
del territorio non pud attende-
Tem

© APRODUZONE RISERVATA

MALPENSA - Ped.uzv.lo dimez-
zato sull’ A4, la pressione dei sin-
daci del Cuv dopo Iassist del go-
vernatore Attilio Fontana: «E da
lempo una nostra proposta». Ma
resta alta la guardia anche sulle
opere infrastrutturali: «Fatti con-
creti al di 1a della gestione dell’e-
mergenza», chiede il sindaco di
Somma Lombardo Stefano Bella-
rna.

Incremento dei volumi di traffico
sulla superstrada 336 tra il 30 e il
40% nei tre mesi di chiusura del-
I"aeroporto di Linate: ¢ questa la
previsione fatta dal dirigente del-
la Polizia stradale di Varese Mar-
co Bragazzi per il periodo 27 lu-
glio-27 ottobre. Cosi al tavolo
della Prefettura, convocato per
coordinare I'inevitabile emergen-
za che toccheri I"area di Malpen-
sa a livello di viabilith, ma anche
di parcheggi, si stanno cercando
soluzioni alternative per spostare
il traffico dalla 336 che rischia il
collasso. L’unica certezza, per
ora, & I"impegno di Anas e Auto-
strade aindirizzare 1l pill possibile
le automobili, attraverso la cartel-
lonistica elettronica, verso la A4
Milano-Torino che, attraverso la
diramazione della 336 Malpen-
sa-Boffalora, rappresenta una co-
moda e meno trafficata alternati-
va, gia a disposizione, per arrivare
ai due Terminal di Malpensa. An-
che perché, come ha ammesso lo
slesso presidente Fontana, «molti
oggi non sanno nemmeno che
questa alternativa esista». Cosi
come I'impegno di Trenord a po-
tenziare la capacita e le frequenze
dei treni diretti in acroporto, oltre
aquello di FS afar tornare il Frec-
clarossa a Malpensa, da luglio.
Ma la vera proposta fatta da tem-
po dai sindaci del Cuv (se ne era
gia parlato mesi fa, con il sindaco

di Cardano al Campo Angelo Bel-
lora che aveva chiesto di indiriz-
zare in via preferenziale sulla A4
e sulla Boffalora almeno 1 mezzi
di servizio pubblico, come bus e
taxi) & quella di ridurre il pedag-
gio della A4 Milano-Torino al ca-
sello di Mesero, I'uscita che i
mette sulla Malpensa-BofTalora,
che lo stesso governatore Attilio
Fontana ha rilanciato. «Almeno
uno sconto pEl’ g]l utilizzatori fre-
quenti», ha proposto la presidente
di turno del Cuv Nadia Rosa al ta-
volo con il Prefetto. Non ci crede
il sindaco di Arsago Seprio Clau-
dio Montagnoli: «Da Autostrade
ci hanno gia fatto capire che non &
fattibile, ma spero che Fontana li
smentisca». Del resto sono gli
slessi taxisti di Malpensa ad am-
mettere che «per chi, come noi, ha
la tariffa predeterminata, pagare il
doppio del pedaggio significa ri-
durre guadagni gia risicati», come
spiega Massimo Campagnolo.
Sullo sfondo rimane la questione
delle infrastrutture per 1'accessi-
bilitia: «Al di 14 della gestione del-
I"emergenza per questi tre mesi,
vediamo se si riesce a partire con
fatti concreti», sottolinea il sinda-
co di Somma Lombardo Siefano
Bellaria, dopo che Sea ha annun-
ciato che finanzierd lo studio di
fattibilita della riqualificazione e
messa in sicurezza di via Giusti a
Somma Lombardo. «I tecnici di
Sea e le imprese incaricate da Sea
incontreranno i tecnici di Somma
Lombardo e di Arsago Seprio nel-
le prossime settimane - annuncia
Bellaria - Proviamo a progettare
una via Giusti propedeuticaalla
possibile futura realizzazione dei
due rami della Tangenziale di
Sommas».

Andrea Aliverti
RAIPRODUZICNE RISERVATA
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Tutti piangono Armando
«amico dal cuore grande»

MALPENSA - Due comunita sono in lutto per la mor-
te di Armando Danna (foto Blitz). il 68enne residen-
te a Turbigo vittima di unincidente stradale sabato,
Lo piangono i dipendenti Sea e il mondo del vo-
lontariato di Turbigo, dal centro ricreativo De Cri-
stoforis Gray alla Croce Azzurra di cui era coordi-
natore. Un uomo dal cucre grande, sempre a di-
sposizione e pronto a lavorare aiutando il prossi-
mo. «Siamo increduli e sotto chocs, dicono gli ami-
ci dipendenti di Sea. Danna lascia la moglie Tina e
le figlie Claudia e Giorgia, oltre agli adorati nipotini
L'uomo & marto sabato nel primissimo pomeriggio
mentre era in sella al suo scooter a pochi metri da
Terminal 1. Proveniva dalla zona Cargo quando &
entrato in collisione con un'auto, una Renault Me-
gane famigliare, che prove-
niva dalla direzione oppo-
sta e stava per svoltare in
direzione della palazzina
training di Sea. Un impatto
frontale violentissimo. Per
I'uomo non ¢'é stato scam-
po: dopo 'impatto & rimbal-
zato controil cofano per poi
volare olfre I'auto diun paio
di metri. E morto sul colpo.
La sua moto & andata in
fiamme. Sul posto sono intervenuti vigili del fuoco,
polizia stradale di Magenta e Guardia di Finanza,
altre ai soccorritori del 118

La notizia ha scosso i tanti ex colleghi di Sea che il
68enne andava a salutare: Armando spesso torna-
va allo scalo della Brughiera anche perché aveva
I'hobby di fotografare i vip. In Sea era stato docu-
mentarista, si occupava di consegnare documenti
importanti proprio a pochi passi dagli aerei prima
deldecollo. Per questo era conosciuto da tutti nello
scalo ed erarimasto legato a molti, anche se erain
pensione da 12 anni. Sotto choc anche la comunita
di Turbigo, compreso il sindaco Christian Garava-
glia.

Veronica Deriu
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Chiasso e irichiedenti asilo
Nuova “casa” con 350 posii

Flussiin calo ma la Svizzera potenzia la sua capacita diaccoglienza

CHIASSO - Dal primo
marzo la Svizzera sta met-
tendo in atto una nuova
organizzazione riguardo
il flusso di richiedenti asi-
lo, che, nell'ultimo ven-
tennio, anche oltre fron-
tiera ha acquisito un’ine-
dita fisionomia e, negli ul-
1imi anni, una meno co-
plD‘u’ILDI’IQl tenza numeri-
<ca. Nel 1993 & stato aperto
a Chiasso I'attuale Centro
per richiedenti asilo, che,
allora, per la maggior par-
te erano in fuga dalla
guerra nell’ex Jugoslavm
ma & soprattutto tra il
2014 eil 2015 che il Can-
ton Ticino, come il resto
della Svizzera, ha dovuto
fare i conti con un repen-
tino aumento della pres-
sione migratoria, offren-
do accogllcuza una pri-
ma collocazione a tutti
richiedenti asilo gesti
dalla Segreteria di Stato
della migrazione, SEM.
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URtimi anni con meno domande

BERNA -

precedente

Per quanto riguarda il 2019, in gen-
naio sono state presentate alla Con-
federazione 1.153 domande d'asilo,
ciog 128 in pil rispetto a dicembre
2018, ma si starebbe profilando un

(s.n.) In base ai dati forniti
dagli stati europei. le domande d'a-
silo in tutto il continente sono state
circa 720.000 nel corso del 2017, at-
testandosi su un 45 per cento in me-
no rispetto al 2016, mentre, secondo
i dati ditfusi dalla Segreteria di Stato
della migrazione, la Svizzera ha re-
gistrato poco pit di 18.000 doman-
de, con una diminuzione del 33,5
per cento rispetto al 20186.

Nel corso del 2018, tra gennaio e fi-
ne settembre, in Svizzera sono state
presentate 11.484 domande d'asilo,
ovvero il 17.5 per cento in meno ri-
spetto allo stesso periodo dell'anno

ghanistan,

asilo e, nel

2016.

spetto al 2018.
| principali Paesi di provenienza dei
richiedenti rimangono I'Eritrea e I'Af-

Georgia, Turchia, Somalia e Sri Lan-
ki

a.

Allarrivo in Svizzera, il richiecente
deposita una domanda d'asilc e.
dopo un breve periodo presso uno
dei Centri di registrazione e proce-
dura gestito dalla Confederazione,
viene attribuito a un Cantone se-
guendo un principic di ripartizione
determinato percentualmente in ba-
se alla popolazione. Le persone at-
tribuite al Ticino corrispondono al 3,5
per cento del totale dei richiedenti

37 per cento in meno rispetto al

L'evoluzione numerica di questo set-
tore & strettamente legata alla situa-

seguiti da Siria, Algeria.

2017, sono state 458, il

calo del 19,4 per cento su base an-
nuale, con 278 richieste in meno ri-

zione generale dei flussi migratori.
AIPRODUZIONE FSERVATA
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CISL dei LAGHI

PRoOVINCIA & VALLI

sione urbani

confine -, al fine di gar;
tire, in caso di neces
un adeguato numero dl
posti d’accoglienza in Ti-
cino, anche se, nel frat-
tempo, le cose sono un
po’ cambiate. Prima di
tutto vengono accolti in
Svizzera solo coloro che
intendono fare richiesta
d’asilo all’interno  della
Confederazione, mentre
tutti gli altri, che vorreb-
bero semplicemente tran-
sitare dal nostro Paese per
raggiungere la Germania
o anche nazioni pid al
nord, vengono rimandati
indietro».

Attualmente il Centro in
via di ristrutturazione in
via Motta pud accogliere
solo poche decine di mi-
granti. «Pochi restano
qua, al massimo per una
settimana - conclude Ar-
rigoni -, mentre altri, dopo
la registrazione, vengono
mandati in Centri di prima

momenta-

Risalgono quindi a quat-
o anni fa, sostanzial-
mente, tutte le decisioni
prese alivello confederale
per ndcguam spazi, strut-
ture e personale all’acco-
glienza, anche se, attual-
mente, il numero dei ri-
chiedenti asilo & netta-
mente diminuito e in co-
stante calo.

«Tutta questa problemati-
ca viene gestita da Berna,
poi alcuni compiti vengo-
no demandati ai Cantoni -
spiega il sindaco della
municipalita di Chiasso
Bruno Arrigoni, in carica
dal 2016 -. A Chiasso ci
troviamo, in questo mo-

mento, in una fase di pas-
saggio molto laboriosa.
Quello che era il primo
Centro d’accoglienza, in
via Motta, in un'area
compresa tra la dogana di
Como-Chiasso e la sta-
zione, aveva 127 posti per
la prima accoglienza ¢, in
caso di esubero negli anni
passati, si faceva riferi-
mento al alcune strutture
gestite dalla Protezione
civile»

Adesso le cose si stanno
trasformando, anche per-
ché la Confederazione ha

stabilito che spetterd pro-
prio al Ticino ospitare il
Centro  federale d’asilo
con una capacita ricettiva
di 350 posti ¢, stando alla
pianificazione attuale, gli
alloggi di questo centro
definitivo potranno essere
pronti solo nel 2024/25.

«La SEM ha pianificato,
quale soluzione provviso:
ria - prosegue Arrigoni -,
di adeguare I'esistente
edificio delle FFS in zona
Pasture, a cavallo dei Co-
muni di Balerna e Novaz-
zano, per alloggiarvi 220

persone, una soluzione
transitoria, appunto, che
potrd entrare in funzione
entro fine 2019. Nella
stessa area sorgerd poi il
nuovo Centro federale».
Nel frattempo & in via di
ristrutturazione anche
I'attuale stabile di via
Motta, adibito a Centro di
prima accoglienza ma poi
destinato alla registrazio-
ne.

«In questo edificio si pas-

serd dagli awuali 127 a
200 posti letto - specifica
ancora il sindaco d'oltre-

accoglienza
neamente pit efficienti,
come quelli del Lugane-
sen

Intanto, dal primo aprile,
entrerd in attivith anche
un Centro uffici dal desi-
gn  accattivante, voluto
sempre dalla SEM, in via
Primo agosto, di fronte al-
I'attuale Centro di regi-
strazione, circondato da
filo spinato. in cui i richie-
denti asilo sostengono il
loro primo colloquio per
poi essere smistati nelle
strutture di tuttala Svizze-
ra.

Sabrina Narezzi
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| vaRcHiTETTO |
«Centri senza recinti
e design gradevole»

CHIASSO - In Svizzera vengono accolti solo quei mi-
granti che fanno richiesta d'asilo alla Confeclera-
zione e secondo | numeri prestabiliti. Tanto per fare
un esempio, nel dicembre 2016 il Consiglio fede-
rale aveva deciso di accogliere, nell'arco didue an-
ni, 2.000 vittime del conflitto sirianc e, tra la prima-
vera del 2017 e la fine di gennaio 2019, le persone
accolte sono state puntualmente 1.709. Una volta
ricevuti guesti migranti, la Confederazione se ne fa
pieno carico, dalla registrazione alla prima acco-
glienza, fino all'inserimento nel mondo lavorativo e
all'integrazione sociale. Un lungo percorso ade-
guatamente pianificato, al quale la Confederazione
sta dedicando non solo approfondimenti politici,
ma anche culturali nelle scuole, nelle universita e
nei centri di ricerca, senza dimenticare gli investi-
rmenti economici dawwero esorbitanti. Anche gli edi-
fici in via di ristrutturazione o di costruzione rispon-
dono a elevate esigenze progettuali, sia dal punto
divista della funzionalita sia sotto il profilo estetico
«Anche questi edifici deputati, per cosi dire, all'e-
mergenza rispondono a una cultura progettuale di
una certa rilevanza, che andrebbe potenziata so-
prattutto nelle aree di confine». A sostenerlo & Katia
Accossato(Foto Blitz), architetto titolare di "ACTar-
chitettura sagl” a Chiasso e docente di Architettura
e composizione al Palitecnico di Milano, nonché
membro della Societa architetti e ingegneri della
Svizzera di Zunigo e della consulta della Commis-
ica del Comune di Varese. «C'& un
territorio che va conosciute in modo approfondito -
prosegue Accossato -, infatti, lungo la linea di con-
fine, esistono realta urbane e periurbane che han-
no un loro carattere, sia da parte italiana sia sviz-
zera, L'architettura di confine non riguarda solo
strutture come una dogana o un benzinaio. Ad
esempio in Ticino I'autostrada & famosa per essere
ben disegnata, ovvero ¢'& un design anche dietro
le infrastrutture e, quindi, anche dietro un confines.
Gli Svizzeri lo stannc dimostrando pure nel caso
dei Centri d'accoglienza. «ll Gentro uffici voluto dal-
la SEM in via Prima agosto, non lontana dalle strut-
ture sportive di Chiasso, presenta un design par-
ticolare e accattivante - sottolinea Accossato - e il
Centro federale che sara realizzato tra Balerna e
Novazzano risponde a un progetto architettonico
ambiziose, chericomprende questa struttura all'in-
terno dell'anello ferroviario, dotandola di barriere
naturali senza grande bisogno di ulteriori recinzio-
ni, in un gioco di inclusione ed esclusione che pare
del tutto casuale, ma & studiato-. Il Centro di prima
accoglienza in fase di ristrutturazione a Chiassa si
estende tra la dogana e la stazione, a pochi metri
dal centro. «Design “firmato” e centralita della po-
sizione - conclude I'architetto esperto delle zone di
frantiera -: anche in questo gli Svizzeri esprimono
quella che & la loro concezione d'accoglienza, in-
clusiva e direale qualitas

S.N.

«Clandestini e passatori? Ormai sono unricordo del passato»

L’attuale centro di prima accoglienza di Chiasso

BALERNA - (s.n.) I sistema el-
velico, per quanto concerne la mi-
grazione, da ormai sempre meno
spazio al fenomeno della clande-
stinitd. Mentre anni fa si appros-
simavano al confine frotte di mi-
granti che, senza docu-

menti, attraversavano

stini - dichiara il sindaco di Chias-
s0 Bruno Arrigoni - ¢ il
collegato dei “pass
tevolmente ridotto, se non del tut-
to scomparso, Possono essere
considerati passatori dei nostri

giorni colore che ac-

compagnano i migran-

la frontiera verde in | migranti ti, per esempio dal Sud
manicra fortuita, ma . . talia, fino a Milano o a
spesso  accompagnati suitreni non Coma. Qui poi salgono
in auto dai cosiddetti sfuggono sul treno e arrivano da
passatori fino e anche R 99 R noi. Se hanno docu-
oltre la dogana, adesso ai controlli menti e si dichiarano

i richiedenti asilo a
vano in treno fino a

Chiasso. Tanto & vero che i con-
trolli e la presenza di Polizia in
stazione tra Como e Chiasso, in
questi ultimi tempi, & stata forte-
mente potenziata. «Riescono or-
mai a passare ben pochi clande-

AZETA Lavoro

richiedenti asilo alla
Confederazione, wven-
gono lasciati entrare, altrimenti
vengono fatti ritornare in Italia, se
non proprio immediatamente, di
solito dopo quel tanto che basta
per dare loro la possibi di ri-
posarsi, mangiare e lavarsi, gene-

ralmente  accompagnandoli  al
centro di Rancate, dove rimango-
no solo pochi giornis.

I richiedenti asilo che vengono
invece accolti in Svizzera 0

inviati nei vari Cantoni, dove
ziano il loro percorso
di integrazione sociale.

blica utilita. Adesso perd che i

flussi si sono note oimcnu ridot-

ti, questa neces @ pure dimi-

nuita».

Per quanto riguarda, infi il

problema della reazione dei citta-
dini elvetici alla pre-
senza di questi Centri

«Finora abbiamo avuto Chinonéin d’accoglienza sul pro-
rio territorio, «da noi

reQOIa torna a Chiasso non si pud

in ltalia fare nulla, perché i cen-

di solito fila tutto R R tri progettati sono stati
scio, menire se arriva-  QUasi SUbito  decretati dalla Confe-
no dei giovani, che non il - il
possono ora lavora- sindaco  elvetico -,

re perché & in corso la domanda
d’asilo, allora & pib facile che si
creino strani giri di spaccio o al-
tro. Abbiamo quindi aumentato i
controlli su questi ragazzi, impe-
gnandoli anche in servizi di pub-

rassegna stampa
DIRETTORE RESPONSABILE - Claudio Ramaccini

mentre a Losone, tanto per fare un
esempio, i cittadini, con un refe-
rendum, hanno fatto chiudere un
Centro che era stato aperto dalla
municipalitis.

© FIPRODUZONE FSERVATA



=AZFTA

RFISSEGNFI STAMPA

VareseNews

VareseNews .- .

Corsi universitari: stabilito il calendario dei test d'ingresso

Date : 11 marzo 2019

Per ora si sanno solo le date. Ma il numero esatto verra stabilito “ con successivo decreto”. I

Ministero dell'lstruzione e Universita ha definito il calendario dei test d’ingresso ai corsi
universitari ad accesso programmato a livello nazionale.

| test si svolgeranno:

Medicina e Chirurgia, Odontoiatria e Protesi Dentaria in lingua italiana, 3 settembre 2019;
Medicina Veterinaria, 4 settembre 2019;

Architettura, 5 settembre 2019;

Professioni Sanitarie, 11 settembre 2019;

Medicina e Chirurgia, Odontoiatria e Protesi Dentaria in lingua inglese, 12 settembre 2019;
Scienze della Formazione Primaria, 13 settembre 2019;

Professioni Sanitarie (laurea magistrale), 25 ottobre 2019.

Rimane, pero, da definire quante matricole potranno essere ammesse. Al centro dell’attenzione
c'é soprattutto il corso di Medicina e Chirurgia , dove richiesta di rivedere la quota nazionale &
legata alla carenza di medici in corsia con una prospettiva futura davvero preoccupante. Il punto,
per0, & legato alla qualita della formazione: i parametri prevedono che ci sia un rapporto fisso tra
studenti in formazione e medici formatori e, soprattutto, letti di degenza. Elementi difficili, spesso,
da garantire.

L’Universita dell’Insubria lo scorso anno ha firmato una convenzione con I’Asst Lariana che
permettera agli studenti di raddoppiare le sedi di apprendimento.

AZETA Lavoro -rassegna stampa
DIRETTORE RESPONSABILE - Claudio Ramaccini
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"#11 mio Lavoro... il mio Futuro", ecco com'é andata

Date : 11 marzo 2019

Riceviamo e pubblichiamo la nofa inviata dal sindaco di Gavirate Silvana Alberio che fa il punto in
merito ad un progetto avviato I'anno scorso e finalizzato all'inserimento lavorativo dei giovani in
aziende del territorio.

Agliinizi del 2019 possiamo fare un report circa I'impegno che '’Amministrazione ha assunto nei
confronti di quello che & un problema sicuramente non solo della cittadina di Gavirate, ma di tutto il
paese ltalia: Il lavoro.

Nel 2018, a Gavirate, é partito un progetto sperimentale chiamato "#ll mio Lavoro... il mio Futuro™
che nasce da una riflessione condivisa tra tecnici, politici, aziende ed artigiani circa la situazione
lavorativa dei giovani e, piu precisamente, da un'analisi sul tasso di disoccupazione giovanile che,
purtroppo, incide significativamente anche sul nostro territorio.

Da sempre Gavirate attraverso I'Informalavoro, ha evidenziato, che la problematica piu
manifestata dai giovani & quella di non riuscire ad accedere alle opportunita lavorative per
mancanza di esperienza e competenze che le aziende richiedono. D'altro canto ,le stesse aziende,
ed in particolare quelle artigianali, rilevano di avere difficolta nel reperire le risorse umane a cui
trasmettere conoscenze, competenze e passione per una professione.

Da qui l'idea di costruire un progetto per superare questa situazione di stallo, attivando tirocini per
consentire ai giovani di mettersi in gioco in una realta aziendale o artigianale e ai datori di lavoro, di
conoscerli e verificare le loro potenzialita all'interno del proprio contesto produttivo.

Le aziende e gli artigiani del territorio hanno risposto con grande senso civico mettendosi a
disposizione per creare una sinergia costruttiva tra pubblico e privato, nell'ottica di una
collaborazione, esplicitata anche nella compartecipazione, da parte del Comune, al rimborso spese
da riconoscere tirocinanti, che potrebbe diventare una costante nel mercato del lavoro del nostro
territorio.

Il Comune ha indetto un bando per individuare i giovani da inserire in questo percorso,
bando che offriva opportunita in settori molto diversificati tra loro: dalla carrozzeria al catering, dalla
casa di riposo all'edilizia stradale, passando per la lavorazione del legno e del marmo, senza
dimenticare I'ambito puramente produttivo di un'azienda di materie plastiche.

Otto sono i ragazzi che hanno aderito e due sono stati inseriti in contesti aziendali con la
prospettiva di trasformare questo tirocinio in una realta lavorativa permanente.

Visti i primi risultati di questo progetto innovativo e sperimentale, 'Amministrazione Comunale

AZETA Lavoro -rassegna stampa
DIRETTORE RESPONSABILE - Claudio Ramaccini
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intende ancora investire in tal senso, facendolo diventare un punto di riferimento per i giovani e le
aziende del territorio.

Abbiamo dovuto anche notare, comunque, attraverso le domande presentate, che non
erano solo i giovani a chiedere opportunita di lavoro. E del tutto evidente che viviamo in un
momento storico in cui l'innalzamento dell'eta pensionabile ha allungato il futuro lavorativo di molte
persone che, spesso, si trovano fuori dal mercato del lavoro a seguito delle diverse crisi aziendale
che nel corso degli anni e ancora oggi, si stanno verificando.

Per tale motivo, sono stati attivati tirocini di inclusione sociale all'interno dei servizi comunali
attraverso i quali i tirocinanti, lavorando al flanco degli operatori, acquisiscono competenze per la
loro riqualificazione professionale, svolgendo peraltro un'operazione concreta di cittadinanza attiva
al servizio della comunita.

Da sottolineare che tale strumento, valutato positivamente da entrambe le parti, ha sortito anche
un'assunzione a tempo indeterminato.

Concludendo, possiamo solo dire che il risultato ottenuto ci incentiva a continuare in
questa direzione e, questo, grazie soprattutto all'esperienza che da anni 'Amministrazione
Comunale di Gavirate profonde con il lungimirante servizio offerto dall'Informalavoro.

AZETA Lavoro -rassegna stampa
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Ortopedia pediatrica: medici giovani e motivati per i bimbi
del Del Ponte

Date : 11 marzo 2019

«Quando nel 2009 il professor Paolo Cherubino mi assegno l'ortopedia pediatrica non ne fui
felice. Oggi, a distanza di dieci anni, devo ringraziare il mio primario e quella scelta. Il mondo dei
bambini & complesso ma io mi ci trovo benissimon.

Giacomo Riva ¢ il responsabile dell'ortopedia pediatrica all’ospedale Del Ponte, unita che
afferisce alla clinica ortopedica e traumatologica diretta dal professor Fabio D’Angelo. E giovane,
entusiasta e con grandi progetti per il futuro. Esattamente la persona giusta in un ospedale che
vuole guadagnare il ruolo di quinto presidio pediatrico della Lombardia: «Quando faccio
ambulatorio oggi, spero sempre che il paziente in arrivo sia un bambino. E difficile spiegare come,
ma la cosa bella & che riesco a entrare in relazione con quei piccoli pazienti, spesso terrorizzati,
che si nascondono dietro le gambe della mamma. lo non sono di grandi parole, non mi piace lo
stile “naso rosso”. Eppure riesco a instaurare un rapporto di fiducia, spesso in modo istintivo.
Ed & molto gratificante».

Rispetto a 5 anni fa, l'ortopedia pediatrica ha fatto notevoli progressi: «Nel 2013 avevamo operato
dieci bimbi con piedi piatti. Lo scorso anno 60, cioe 120 piedi».

Alla fine del 2018, la specialita aveva registrato 1800 visite ambulatoriali e circa 400 interventi
(ogni paziente ha due arti che raddoppiano impegno).

A sinistra il prof. D'Angelo con il dottor Riva

Diverse le fasce di eta: si va dai tre mesi ai 16 anni. Nel 2018 il dottor Riva e la sua equipe
sono intervenuti su sei bimbi di circa tre mesi con piede torto congenito; nella fascia fino ai due
anni, hanno curato soprattutto dismorfismi e anomalie congenite di varia gravita di arti superiori e
inferiori (es. dita a scatto, dita sovrannumerarie o malformate di piede e mano, ecc...).

Traidue anniei 16, i piccoli pazienti sono stati sottoposti a intervento per diverse problematiche:
piede piatto o cavo, patologia tumorale benigna, malformazione degli arti, con riallineamenti,
allungamento, patologia traumatologica di mano e piede.

Tanti casi, dai piu semplici come i problemi posturali, sino alle sindromi rarissime.

«ll piede piatto del bambino & una delle condizioni potenzialmente patologiche del soggetto

in accrescimento, verso la quale la sensibilita dei genitori € massima - commenta il dottor Riva - Si
dimentica, perd, che, molto spesso, questa hon rappresenta una vera e propria patologia, bensi
una fase transitoria dell’accrescimento, destinata a risolversi in modo spontaneo con il passare
degli anni. Inoltre, anche al termine della crescita, non necessariamente il piede piatto deve essere
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ritenuto sempre e comunque una patologia. Se necessario, il trattamento del piede piatto prevede
l'uso di plantari a partire da 6-7 anni. Prima, direi, a parte casi particolari, la prescrizione di solette
pare eccessivo, e successivamente, da nove anni in poi anche il ricorso ad intervento
chirurgico. In ogni caso, il pediatra di libera scelta potrebbe essere

di grande aiuto nell’identificare casistiche davvero particolari e urgenti».

Con l'arrivo dell’ampliscopio donato di recente dalla Fondazione Il Ponte del Sorriso, le
possibilita di azione chirurgica del dottor Riva si sono moltiplicate: « Il prossimo passo sara il
trattamento chirurgico della displasia dell’anca: fortunatamente oggi giorno si ricorre sempre
meno ad intervento per la cura della displasia grazie allo screening ecografico neonatale e al
precoce posizionamento di tutori; tuttavia ogni anno osserviamo una quota non indifferente che
piccoli pazienti meritevoli di operazione».

Dove non arriva I'equipe del dottor Riva interviene la sua rete di rapporti: « L’ospedale Del
Ponte € ormai in collegamento con i migliori specialisti di ogni settore. |l valore & anche questo: |
nostri pazienti non vengono abbandonati ma accompagnati con segnalazioni specifiche ai colleghi
di altri presidi: a Genova per le patologie toraciche, all'lstituto Gaetano Pini di Milano per i pazienti
con neoplasie ortopediche, all Ospedale di Legnano Galeazzi per le patologie chirurgica della
colonna. Credo che per una famiglia con un problema al proprio figlio sia importante poter usufruire
di canali diretti con alcuni dei piu validi

specialisti, piuttosto che rimanere smarriti alla ricerca di qualcuno che li possa aiutare».

Rete esterna, ma anche un ventaglio molto proficuo di collaborazioni interne: «Con i colleghi
del Day Hospital oncoematologico dell'Ospedale F. Del Ponte, lavoriamo sulle ossa molto fragili
dei bimbi colpiti da tumore, mentre con i colleghi della fisiatria intervieniamo sui bimbi con
spasticita con interventi di chirurgia funzionale; molto proficua € poi la collaborazione con i colleghi
dell'unita della microchirurgia della mano e della chirurgia plastica».

La chirurgia ortopedica in eta pediatrica puo contare su un alleato: «ll corpo €& in crescita e la
crescita stessa favorisce guarigione e rimodellamento; la plasticita e le capacita rigenerative dei
tessuti dei giovani pazienti rendono spesso meno ardui percorsi di guarigioni altrimenti drammatici
per I'adulto. Le potenziali di rimodellamento nel bambino sono tali e tante, da rendere talvolta inutili
interventi che, a prima vista, potrebbero sembrare assolutamente necessari».

E proprio come le ossa dei suoi piccoli pazienti, anche I'unita operativa del dottor Riva é in
crescita: « Sto tracciando un percorso, d'intesa con colleghi animati dallo stesso entusiasmo
perché stiamo creando qualcosa di nuovo. Qualcosa di importante»
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